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Genetika, Laktacia, Plemena

- Co je lakticia ?- obdobie, v ktorom dojnice tvoria mlieko.

- Co je normovana laktacia ?- je to dojivost’ za obdobie 305 dni .

- Pod pojmom dojivost’ rozumieme: schopnost’ produkovat’ mlieko nielen pre potreby mladat.

- AKé tri zakladné typy ceckov pozname: pravé, nepravé a medzicecky.

- Indexom perzistencie laktacie vyjadrujeme: stalost’ laktacie.

- Co je lakta¢na krivka ?- je to priebeh dojivosti v priebehu laktacie.

- Ako sa vypocitava koeficient poklesu lakta¢nej krivky ?

= dojivost’ za 300 dni . 100
najvyssia denna dojivost’ . 300

- Relativna dojnost’ predstavuje mnoZstvo mlieka vyprodukovaného na: 100 kg Zivej
hmotnosti.

- Nenormailna lakticia je obdobie, ktoré trva: menej ako 250 dni a ro¢na produkcia mlieka je

pod 1 500 kg.

Po ktoru laktaciu sa pribliZne zvySuje dojnost’: po 4-5 laktaciu.

Mliekové plemena dobytka: vymenovat’ mliekove.

- Mésové plemena dobytka: vymenovat’ mésové.

- Plemena oviec chované na Slovensku: vymenovat.

- Dojitel’'nost’ je: vlastnost’ uvol'fiovat’ mlieko rozdielnou intenzitou pri dojeni.

- Produkcia mlieka za 305 dni laktacie je vlastnost:  h?=0,4-0,6

- Podl’a ¢oho sa posudzuji funk¢éné vlastnosti vemena ? podla tvaru a vel'kosti vemena.

- Co je hruba natalita ? percento narodenych teliat v stade.

- Sezonnost’ vyroby mlieka sa vyjadruje indexom sezonnosti, ¢o sa vyjadruje : pomerom medzi
jarnym mesiacom s najvyssou vyrobou a zimnym mesiacom s najnizSou vyrobou mlieka.

- Neodporuca sa skracovat’ obdobie statia dojnic na sucho pod: 40 dni.

- Ako delime mlieko podPa Stadia laktacie ?- nezrelé, zrelé, starodojné.

- Aberantné mlieko je: mlieko, ktorého vylu€ovanie sa neviaze na predchadzajucu graviditu.

- Co je §truktiira stada ?- je to priemerny stav jednotlivych kategorii dobytka.

- Delenie krav podla reprodukéného cyklu?- kravy produkéné, kravy v obdobi statia na sucho,
kravy v obdobi telenia, kravy vysokotel'né.

- Ako dlho trva kotnost’ pri ovciach ?- 150 dni

- Ako dlho trva kotnost’ kéz ?- 150 dni

- Co je plemenny a uZitkovy typ dobytka ?- je to suhrn vyskovych, sirkovych a dizkovych
rozmerov tela a znakov vykonnosti vratane tvarovych a funkénych vlastnosti vemena.

- Co je exteriér hovidzieho dobytka ?- je to suhrn vonkajsich foriem tela zvierat v stvislosti
s uzitkovymi vlastnost’ami.

- Co je kondicia dojnice ?- je to momentalny vyzivovy stav zvierata.

- Aké pozname druhy kondicie ?- chovnd, vykrmova, pastevna, hladova.




- Co je plodnost’ dojnic ?- schopnost’ produkovat’ vajicka, zabrezavat' a rodit’ telata.

- Co je inseminaény index ?- je to pocet inseminécii pripadajicich na jedno zabreznutie.

- Co je celkova brezost’ ?- je to percento zabreznutych dojnic z poétu dojnic zapojenych do
insemindcie.

- Co je servis periéda ?- je to obdobie od otelenia po zabreznutie.

- AK4 je optimalna servis-periéda ?- 90 — 120 dni

- AK4 je priemerna dizka gravidity pri kravach ?- 282 dni

- Co sa zist'uje pri mliekovej kontrole tiZitkovosti 2- mnoZstvo nadojené¢ho mlieka, % obsahu,
bielkovin, tuku.

- Pri relativnej mliekovej produkcii vypocitavame hodnoty FCM, ¢o je to ?

- je to prepocet mlieka s roznym obsahom tuku na 4 % mlieka.

- Aké metody plemenitby pozname ?- Cistokrvna, krizenie.

- Co je Eistokrvna plemenitba ?- priparovanie jedincov toho istého plemena

- Co je KriZenie ?- je parenie zvierat roznych plemien.

- Na zéklade ¢oho sa robi hodnotenie dojitel’'nosti ? — na zédklade absolutneho priemerného
minatového vydojku.

- Predozadny index vyjadruje : percento vydojeného mlieka z prednych Stvrtiek z celkového
vydojku strojovym dojenim.

- Pojem dojnost’ znamena : mnozstvo mlieka vyprodukovaného za den, laktaciu, kalendarny rok.

Anatomia a fyziologia

- Z hladiska anatomickej stavby stvrt’ka vemena kravy ma: 1 ceckovy kanalik

- Na produkciu 1 litra mlieka musi vemenom kravy prejst’ : 400 - 500 litrov krvi

- Tvorbou 10 litrov mlieka z tela kravy odchadza priblizne: 15 g Caa 25 g kys. fosfore¢ne;j

- Kol’ko minit po dojeni zostava ceckovy kanalik ¢iasto¢ne pootvoreny: 30— 60 min

- Funk¢ne patri mlie€na Zl'aza medzi: sekundéarne pohlavné znaky

- Stvrtky vemena sii: samostatnymi zI'azami nezavislé od seba

- Ceckovy zvierac je tvoreny: z kruhovej hladkej svaloviny

- Zakladnou jednotkou sekrecnej Zlazy je: alveola

- VyuzZivanim latok z krvi tvoria sekrecné bunky mlie¢nej Zl’azy tieto zloZky mlieka:
bielkoviny, tuky, sacharidy

- Prekurzorom mlieénych bielkovin je : glutation ako zdroj aminokyselin

- Prekurzorom mlie¢neho cukru je : kyselina propionova

- Prekurzorom mlie¢neho tuku su : mastné kyseliny

- Pomer cisternového a alveolarneho mlieka vo vemene kéz pred dojenim je: 80:20

- Vnutorné faktory ovplyviiujuce produkciu mlieka su: plemeno, metabolické poruchy,
mastitida zdravotné problémy, individualita zvierata

- Vonkajsie faktory ovplyviiujuce produkciu mlieka si: teplota prostredia, vyZiva, ustajnenie,

- Prijem vlakniny v kimnej davke najviac ovplyviiuje: obsah tuku

- Utlm reflexu spust’ania mlieka zapri¢iiiuje: adrenalin

- Pomer cisternového a alveolarneho mlieka vo vemene krav pred dojenim je: 20:80

- Spotreba Zivin na jednotku produkcie mlieka sa zvySuje: pri znizovani produkcie

- Pri dvojvrcholovom toku mlieka pocas dojenia krav hovorime o ,,optimalnom* alebo
mneZziaducom* type toku mlieka: neZziaducom

- Centralne poruchy ejekcie mlieka predstavuju zabranenie vyluéovania: oxytocinu

- Centralne poruchy ejekcie mlieka sa vyskytuju v: mozgu

- Periférne poruchy ejekcie mlieka su vyvolané: adrenalinom

- Periférne poruchy ejekcie mlieka sa vyskytuju vo: vemene

- Pre vyvolanie reflexu spust’ania mlieka je podstatny: oxytocin



- PredlZovanim poctu dni od otelenia sa doba trvania stimulacie pre vyvolanie reflexu ejekcie
mlieka: zvySuje

- ZvySovanim frekvencie dojenia za dei sa doba trvania stimulacie pre vyvolanie reflexu
ejekcie mlieka: zvysuje

- Ktory hormén pri stresovej reakcii zabranuje kompletnému vydojeniu krav: adrenalin

Technika a technolégia dojenia:

- Rybinova dojaren patri medzi: stacionarne so Sikmym usporiadanim stojisk

- Hlavné ¢asti dojacieho zariadenia sii: mechanizmus vyvevy, dojaci stroj, meracie
a nastavovacie pristroje, dezinfek¢éné a Cistiace zariadenie

- Ulohou pulzitora je: prerusovanie podtlaku

- AKké typy stacionarnych dojarni poznas: rybinové, tandemové, paralelné

- Ktora kombinacia terminoldgie nie je spravna: stacionarna, tandemova, kruhova

- Pri pouzivani zariadenia pre automatické st’ahovanie dojacej stipravy je dolezité pouzivat’
polohovacie zariadenie

- Pri zariadeni pre automatické st’ahovanie dojacej supravy su doleZité nastavenia: Kriticky
prietok, ¢as oneskorenia

- AKké pozname typy dojenia v objektoch s privizovanim ?- kanvové, potrubné

- Co tvori dojaciu jednotku ?- dojacia suprava, mliekovodné a vzduchové hadice, pulzator

- Co tvori dojaciu siipravu ?- 4 ceckové nastréky, hadicky, zberad

- Moderne dojacie zariadenia pracuju najc¢astejSie pri tychto parametroch: 42 kPa podtlak,
60:40 pulzacny pomer, 60 cyklov za minatu

- Pridojeni do potrubia v porovnani s dojenim v dojarni je podtlak: vyssi

- Ako musia byt’ zabezpecené otvory vypustnych nadob ( tankov ) na uskladnenie mlieka ?
vycistené, vydezinfikovang, a otvorené do d’alSieho pouzitia

ZloZzenie a kvalita mlieka:

- Merna hmotnost’ mlieka naruseného vodou je: nizsia

- Ktoré ukazovatele STN 57 0529 poukazuju na kvalitu mlieka po stranke mikrobiologickej:
CPM, PSB, pocet koliformnych baktérii, pocet psychrotrofnych a termorezistentnych
mikroorganizmov, sporulujtcich anaerébnych

- Najddlezitejsou mlie¢nou bielkovinou v kravskom mlieku je: kazein

- Medzi uzito¢né mikroorganizmy v kravskom mlieku patria: baktérie mlie¢neho
a propionového kysnutia

- Za kazeinové mlieko sa povaZuje mlieko s obsahom kazeinu: min. 75 %

- Za nezrelé mlieko sa povazuje mlieko: do 5. dia po oteleni

- Co sposobuje bielu farbu mlieka? Kazeifian vapenaty

- Ktoré bielkoviny sa zrazaji varom? Albuminy, globuliny

- Aké mlieka podl’a obsahu kazeinu pozname: kazeinové a albuminové

- Kravské mlieko patri medzi mlieka: kazeinové

- V ¢om sa udava kyslost’ mlieka a aki Kkyslost’ ma &erstvé mlieko podPa STN 570529: v °SH,
6,2-7,8

- AK4 je priemerna merna hmotnost’ mlieka pri teplote 20 °C a pH: 1032 kg/m* |, 6,3-6,7

- Priemerné zloZenie kravského mlieka: 87,2% vody, 12,8% susiny, z toho bielkovin 3,5%, tuku
3,7%, laktozy 4,9% a mineralnych latok 0,7%

- Bod tuhnutia mlieka podl’a STN 570529 nesmie byt vyssi ako: —0,515°C

- Bod tuhnutia mlieka mé6Ze byt’ vyssi ako pripust’a norma ak: ak sa preukaze, ze mlieko
neobsahuje pridant vodu



- Cinitele ovplyviiujiice iroveii kontaminacie skladovaného mlieka mikroorganizmami su:
pociato¢ny pocet a druhové zastipenie mikroorganizmov, teplota skladovania a ¢as skladovania

- Co tvori beztukovii suSinu kravského mlieka ?- bielkoviny, laktoza, mineralne latky

- Obsah bts v mlieku podl’a STN 570529 musi byt’ min. : 8,5 % hmotnostnych

- Co tvori celkové bielkoviny mlieka ?- &isté bielkoviny, nebielkovinny dusik

- Co tvori ¢isté bielkoviny ?— kazein, srvatkové bielkoviny

- Co tvoria senzorické vlastnosti mlieka ?- farba, konzistencia, vzhl'ad, vona, chut

- Vymenujte najdolezitejSie fyzikalne a chemické vlastnosti mlieka- merna hmotnost’, bod
tuhnutia, elektricka vodivost’, titraéna Kyslost’

- AKé je priemerné zloZenie ov¢ieho mlieka ?- 18,5 % suSina, 6,7 % tuk, 5,6 % bielkoviny, 4,8 %
laktoza, mineralne latky

- Uved’te zlozku mlieka, ktora preventivne posobi proti osteoporéze: vapnik

- Pri stanoveni titraénej kyslosti mlieka (v °SH) sa pouziva: 0,25 M roztok NaoH a fenolftalein

- Pri stanoveni mernej hmotnosti mlieka pri teplote nad 20° C sa korekcia: pripo¢itava

- MnozZstvo Zeleza je kravskom mlieku: nedostatok

Mastitidy:

- Povodcom infekénych mastitidy si najéastejsie: streptokoky, stafylokoky, ,

- Co znamenaju zvy$ené hodnoty po¢tu somatickych buniek (PSB) v mlieku pri odoberani
vzoriek z cisterny: ochorenie vemena

- Primarnou pric¢inou vzniku infekéného ochorenia mlie¢nej Zl’azy : je prienik
mikroorganizmov cez ceckovy kandlik do vemena

- Co chiapeme pod pojmom pocet somatickych buniek (PSB)? biele krvinky, sekreéné bunky a
ich ulomky, a mliekovodnych ciest

- Pri ochoreni vemena na environmentalnu mastitidu st pritomné najcéastejsie tieto
mikroorganizmy: Escherichia coli

- Pri ochoreni vemena na infekénu mastitidu st pritomné tieto mikroorganizmy:
Staphylococcus aureus, Streptococcus agalacti

- Co st mastalné testy pri kontrole zdravotného stavu mlie¢nej ZPazy ? - rychly test na
nepriame stanovenie PSB

- Mastitida je ochorenie: vemena

- Mastitidy podP’a mikrobidlneho povodcu pozname: infek¢né a neinfekéné

- Na zaklade prejavov ochorenia sa infek¢éné mastitidy delia na: klinické, subklinické a latentné

- Infekéné mastitidy sa prenasaju: z dojnice na dojnicu prostrednictvom ceckovych nastréiek,
handier a ruk dojica

- Dezinfekcia ceckov pred dojenim sa robi: pre znizenie vyskytu environmentalnych mastitid

- Dezinfekcia ceckov po dojenim sa robi: pre znizenie vyskytu infek¢nych mastitid

- Infekéné mastitidy sposobujii: zmeny v zloZeni a vlastnostiach mlieka, narast poctu somatickych
buniek a mikroorganizmov

- PSB v bazénovej vzorke je ovplyvneny : poctom postihnutych mliecnych Zliaz v stade
a mnoZstvom mlieka ziskaného z tychto Zliaz

Spracovanie:
- Mlieko privazané do spracovatel’ského zavodu nesmie mat’ teplotu vysSiu ako: 10°C

- Enzymy vytvorené v mlie€nej ZI’aze sa nicia pasterizaciou pri teplote: 60 - 80 °C

- Pasterizované mlieko sa musi zahriat’ na teplotu ... po dobu ... sekind a ihned’ vychladit’ na
teplotu max ...: min. 71,7 °C po dobu min. 15 sektnd, 6°C

- Dokaz tepelného oSetrenia mlieka sa robi na pritomnost’ enzymu: alkalické fosfataza



- Co je ov&i hrudkovy syr? - syr vyrobeny vyzrazanim bielkovin ovéieho mlicka pdsobenim
syridla

- Kolko hmotnostnych percent ov¢ieho syra musi obsahovat’ bryndza ? - najmenej 50 %

- Co je cmar ? vedlajsi produkt pri vyrobe masla

- V mineralnom zloZeni sa tvaroch od syra lisi hlavne : ma menej vapnika

- Inhibi¢né latky v mlieku predstavuju hlavne pritomnost’: antibiotik

- Co sui technologické vlastnosti mlieka?- kysacia schopnost, syritelnost, termostabilita

- Co je vysoka pasterizacia?- ohrev mlicka na teplotu najmenej 85°C

- Co je to UHT ohrev ?- tepelné ofetrenie mlieka na teplotu najmenej 135°C v trvani najmenej 1
sek.

- Co je uperizacia ? ultratepelne zahriatie mlieka zo 75°C na 140°C na 3-4 sekundy vstreknutim
nasytenej pary pod tlakom do mlieka a jeho okamzité schladenie expanziou pod tlakom znova na
75°C

-Co rozu{nieme pod gazdovskym mliekom? - mlieko bez Gpravy tuku, ale 0 mnoZstve najmenej
36,0 g.I

- AKké percento tuku musi obsahovat’ mlieko nizkotu¢né?- najviac 10,0 g.I"! a viac ako 5,0 g.I"*

- Kolko percent tuku obsahuje smotana na §Pahanie ?- najmenej 28,0 hmot. percenta a menej
ako 35,0 hmot. percenta

- Co je srvatka?- mlie¢ny vyrobok ziskany ako vedl'ajsi produkt pri vyrobe syrov

- Co je kozi hrudkovy syr ?- vyrobok vyrobeny vyzrazanim bielkovin z kozieho mlieka
posobenim syridla

- KoPko tuku musi mat’ tradi¢né maslo?- najmenej 82 hmot. percent

- M6Zu sa do masla pridavat’ konzervacné latky? - nesmu sa pridavat’

- Baktérie mlieéneho kvasenia rozkladaju : cukry na kyselinu mliecnu

- Co oznatuje datum vyroby konzumného kravského mlieka? datum ukonéenia jeho tepelného
oSetrenia

- Co je termostabilita mlieka? ¢as, potrebny k dosiahnutiu zagiatku koagulacie pri uréitej teplote

- Pleseii r. Penicillium camemmberti vytvara na povrchu syra : biely machovity povlak

- Na vyrobu 1 kg tvrdého syra spotrebujeme : 11-13 litrov mlieka

- Plnotuény syr ma min. obsah tuku v suSine : 45 %

Postupy pri dojeni:

- Prvotné oSetrenie mlieka po nadojeni zahrna: cistenie, chladenie, odvetravanie a tischovu,

- Teplota vody na umyvanie vemena ma byt: 40 —45 °C

- Oddajanie prvych strekov je najdoleZitejSie pre: posudenie zdravia vemena, odstranenie
mikroorganizmov z hrotu cecku, vyvolanie reflexu ejekcie mlieka

- Dojacia suprava sa ma na vemeno vysokoprodukénych dojnic nasadat’ po priprave vemena:
do 1-1,5 mintty od kontaktu s vemenom vratane ¢asu pripravy

- Pri pouZivani strojovej stimulacie sa na dojenie pripravuje: len jedna dojnica

- Oddajanie prvych strekov je vhodnejsie robit’ : pred masazou vemena (pred utieranim a
umyvanim)

- Co nahradza strojova stimulacia? — Easovii potrebu udskej prace pri masirovani vemena na
vyvolanie reflexu ejekcie mlieka

Legislativa:

- PodPa STN 57 0529 o surovom kravskom mlieku pre mliekarenské osetrenie a spracovanie
je pripustny po&et koliformnych baktérii najviac: 1 000 . mI™ mlieka



- Podl’a STN 57 0529 o surovom kravskom mlieku pre mliekarenské oSetrenie a spracovanie
je obsah tuku v mlieku: min.33,0g. 1"

- PodPa STN 57 0529 o surovom kravskom mlieku pre mliekarenské osetrenie a spracovanie
rozhoduje o vyslednej akostnej triede mlieka: PSB, CPM

- Ktora STN pojednava o surovom kravskom mlieku pre mliekdrenské oSetrenie
a spracovanie: STN 57 0529

- Pri obdennom zvoze mlieko musi byt’ schladené na teplotu: 6°C a nizsiu

- AKa teplota musi byt’ zachovana v priebehu prepravy mlieka do mliekarni ?- nesmie
prekrocit’ 10°C

- Stanovenie celkového poétu mikroorganizmov sa za prvy mesiac pri novych vyrobcoch
urcuje ako geometricky priemer: za jeden mesiac pri odbere najmenej dvoch vzoriek mesac¢ne

- Pri zvoze mlieka do dvoch hodin musi byt’ mlieko schladené od zaciatku dojenia do:
nevyzaduje sa

- Surové kravské mlieko urcené na vyrobu tepelne oSetreného konzumného mlieka
a mlieénych vyrobkov musi spiiiat’ tieto §tandardy: celkovy pocet mikroorganizmov max. 100
000 v 1 ml mlieka, poc¢et somatickych buniek max. 400 000 v 1 ml

- Hlavnym cielom pri zavedeni odberu vzoriek automatickymi vzorkova¢mi mlieka je:
eliminovat’ pésobenie I'udského ¢initel’a pri odbere vzoriek

- Surové ovcie mlieko urcené na vyrobu tepelne oSetreného konzumného mlieka a mlie¢nych
vyrobkov musi spiiiat’ tieto §tandardy: celkovy pocet mikroorganizmov max. 1 500 000 v 1 ml
mlieka,

- Co je individualna dodavkova mlie¢na kvéta: mnoZstvo mlieka, ktoré mé vyrobca pravo predat’
spracovatel'ovi

- Vymenujte dve zavazné ochorenia, ktoré podl’a nariadenia 853/2004 pri zdravotnych
poZiadavkich na produkciu mlieka sa nesmu vyskytovat’ v stade: bruceldza, tuberkuléza

- Pri stanovovani kvality mlieka sa kizavy geometricky priemer za posledné 2 mesiace
posudzuje pre: celkovy pocet mikroorganizmov

- Odkedy v SR plati nova legislativa EU tzv. ,,nové hygienické bali¢ky*“? od 1.1.2006

- Kto rozhoduje o prideleni individualnej mlie¢nej kvoty pre vyrobcov mlieka ?
PolI'nohospodarska platobna agenttra

- Co je narodna rezerva mlieka ? mnozstvo mlieka pouzitelné na opitovné pridelenie
individualnych mlie¢nych kvot vyrobcom, ktori obnovili vyrobu a na zmeny v programe rozvoja
HD

- Aky moZe byt’ pocet psychrotrofnych mikroorganizmov pre mlieko ur¢eného na vyrobu
detskej a dojéenskej vyzivy ? najviac 5000/ml

- PodPa tzv. ,,Hygienického balicka* — pokial’ je surové mlieko inych druhov ako kravské
pouZité na vyrobu vyrobkov zo surového mlieka musi spifiat’ obsah CPM : < 500 000/ml

- Co je systém HACCP vo vyrobe surového mlieka ? systémovy pristup k zabezpe&eniu
zdravotnej neSkodnosti surového mlieka zaloZeny na preventivnych opatreniach

- Co je kriticky kontrolny bod spravnej hygienickej praxe v technolégii vyroby surového
mlieka ? je to bod v technologii vyroby, v ktorom je mozné vykonat’ riadenie a kde sa odstranuje
riziko zdravotnej Skodlivosti

- V podniku predavajucom mlieko na priamu spotrebu 'ud’mi sa robi analyza vzoriek
surového mlieka na : Staphylococcus aureus

- Kedy je moZné uskutocnit’ nahradné odbery vzoriek mlieka ?- na ziadost’ vyrobcu, ked’
nevyhovuji vysledky spol’ahlivosti, nariadenim Statneho veterinarneho dozoru, nariadenim
veduceho Centralneho skusobného laboratoria

- Kde sa posudzuju znaky kvality mlieka ?- na mieste prevzatia, v laboratoriu nakupcu,
Vv centralnom sktiSobnom laboratoriu

- Ktoré nariadenie Europskeho parlamentu a rady ES stanovuje hygienické pravidla pre
potraviny ZivociSneho povodu ?- ¢. 853/2004



- Aké zakladné kritéria kvality musi spifiat’ surové kravské mlieko pri nikupe podl’a
smernice ¢. 853/2004 ES v oblasti CPM ?- <100 000/1 ml ako kizavy geometricky priemer za
dobu 2 mesiacov pri min. 2 vzorkach za mesiac

- Aké zakladné Kritéria kvality musi spiiiat’ surové kravské mlieko pri nakupe podPa
smernice ¢. 853/2004 ES v oblasti PSB ? < 400 000/1 ml kizavy geometricky priemer za
obdobie 3 mesiacov pri min. 1 vzorke za mesiac.

- AKy méze byt CPM podla nariadenia ES 853/2004 pri surovom mlieku inych druhov ?- <
1 500 000/ml a kizavy geometricky priemer za 2 mesiace pri min. 2 vzorkach za mesiac.

- Ktora legislativna forma ustanovuje hygienické pozZiadavky na priamy predaj
a dodavanie malého mnozstva prvotnych produktov Zivo¢isného povodu?
Nariadenie vlady ¢.352/2009

- Kde je mozné najst’ kritéria na vybavenie prevadzkovych priestorov na predaj z dvora?
Nariadenie vlady ¢.283/2009

- Ako mézZem oficialne predavat mlieko z dvora?
Podra nariadenia vlady ¢.352/2009

- Aké kritéria musi spiiiat’ prvovyrobca mlieka pri predaji z dvora?
mat’ zeregistrovany chov
mat’ kvotu na predaj
predat’ do 2 hodin alebo schladit’ na 4-8 st.a predat’ do 24 h
upozornit’ na povinnost’ prevarenia.

- Aka podlaha je v pohybovych chodbach pri preronovom systéme odstraiiovania hnoja?
roStova

Sprievodca chovatel’a hospodarskch zvierat (www. cvzv.sk)
Organizacia a technoldgia chovu mliekového hovidzieho dobytka (www.agroporadenstvo.sk)

- Ako treba skladovat’ hospodarske hnojiva?
Hospodarske hnojiva sa musia skladovat’ tak, aby sa zamedzilo znecisteniu Zivotného prostredia

Zakon 136/2000 Z. z. o hnojivach

- Aka musi byt’ kapacita skladov na mastal’ny hnoj? na dobu 6 mesiacov pri vyvazke dva
krat rocne, na dobu 12 mesiacov pri vyvazke jeden krat ro¢ne

Vyhléaska Ministerstva pddohospodarstva Slovenskej republiky 338/2005 Z. z., ktorou sa
ustanovuju podrobnosti o postupe pre odber podnych vzoriek, spdsobe a rozsahu vykondvania
agrochemického skuSania pdd, zistovania pddnych vlastnosti lesnych pozemkov a 0 vedeni
evidencie hnojenia pddy a stavu vyzivy rastlin,

- Co s zranitel’né oblasti? Pol'nohospodarsky vyuzivané Gizemia, z ktorych odtekajii vody zo
zrazok do povrchovych vdd alebo vsakuju do podzemnych vdd, v ktorych je koncentracia

dusi¢nanov vyssia ako 50 mg.l'1 alebo sa moze v blizkej buducnosti prekrocit’.

Zakon 364/2004 Z. z. o vodach



- Ako sa hospodari vo vyhlisenych zranite’nych oblastiach? Podl'a Programu
pol'nohospodarskych ¢innosti vo vyhldsenych zranitelnych oblastiach

Vyhlaska Ministerstva pddohospodarstva Slovenskej republiky 199/2008 Z. z., ktorou sa
ustanovuje Program pol'nohospodarskych ¢innosti vo vyhlasenych zraniteI'nych oblastiach

Otazky k stt’azi — ¢ast Odpadové hospodarstvo

- Akymi zmenami prechidzaji odpady na skladkach?

- aerdbny a anaerobny biologicky rozklad organickych latok, chemicka oxidacia latok,
vyluhovanie organickych a anorganickych latok, nerovhomerné usadzovanie vyvolané
komprimaciou materidlu do puklin, vytvorenych réznou stlacitelnostou

- AKké zakladné kritéria by malo spiiiat’ prevadzkovanie skladok odpadu?
dozor na skladke, kontrola odpadu, zhustovanie a prekryvanie odpadu inym materiadlom

- Aké biotechnologické metédy zneskodiiovania odpadu sa pouzivaja?
- kompostovanie a metanizacia

- Co je koneénym produktom biotechnologickych metéd zneSkodiiovania odpadov?
stabilizovana biomasa a bioplyn



